


 

Перечень необходимых кабинетов, мастерских, лабораторий и иных учебных объектов 

 
Учебные кабинеты Учебные мастерские(лаборатории) 

Товароведения пищевых продуктов Учебно-производственная мастерская  УПМ «Кафе «Родник» 

Основ физиологии питания, санитарии и гигиены 
Ресурсный центр производственного обучения специальности  

«Общественное питание» 

Оборудования объектов общественного питания  

Специальной технологии  

 

Пояснения к учебно-тематическому плану 

 

1. Настоящий учебно-тематический план предназначен для освоения образовательной программы повышения 

квалификации рабочих (служащих) по профессии «Повар» с присвоением уровня квалификации – 5-й разряд. 

2. Обучение проводится согласно графику образовательного процесса, составленному для каждой группы слушателей. 

3. Квалификационный экзамен принимает комиссия в составе 3-х человек: 8ч.*3=24ч.; 24-8=16часов – дополнительно. 

4. Всего педагогическая нагрузка составляет: 40+16=56 учебных часов. 
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 

1.5.Производственное обучение 18  18    2 4 6 4 4 4   12 

1.5.1. Производственная практика 16  16     4 4 4 4 4   12 

Итого 18  18    2 4 6 4 4 4   12 

2. Консультации 2      2  2       

3.. Квалификационный экзамен 8            4 4 8 

Всего 40 12 18 4 4 4 4 4 20 4 4 4 4 4 20 


